
F U N C T I E O M S C H R I J V I N G
OXFAM FAIRTRADEBAR

Werk je graag mee in een bar? Bedien je graag de mensen en breng je graag ons

fairtrade verhaal?

Dan ben jij de geknipte persoon om een handje toe te steken in de Oxfam

Fairtradebar! Hier bieden we fairtrade sapjes, cocktails, wijn, koffie en thee aan.

FESTIVAL DRANOUTER



FESTIVAL DRANOUTER

A T T I T U D E
Assertief, sociaal, communicatief;
Je kan in alle drukte werken;
Je kan op alle momenten kalm blijven;
Stressbestendig.

T A A K O M S C H R I J V I N G

Het serveren van wijn;

Het maken van cocktails;

Voorbereiden van de cocktails (munt plukken, limoenen snijden, ...);

Serveren van sappen;

Bedienen van koffieautomaten;

Aanvoer dranken, ijs, koffie;

Het net houden van de werkplek;

Het sorteren van afval;

Frigo's aanvullen;

Opruimen en net houden van het terras.

Wie instaat voor de bemanning van de Oxfam Fairtradebar, houdt met volgende zaken

rekening:



FESTIVAL DRANOUTER

P E R I O D E  &  S H I F T S
Met een beperkte ploeg wordt de bar dagelijks voor het festival klaargezet;
De timing van de shiften worden opgesteld door de organisatie;
Je kan op voorhand je voorkeur in verband met de shiften doorgeven, we houden er
zoveel mogelijk rekening mee;
De praktische invulling van de shift en de shiftverdeling gebeurt in onderling overleg op
onze werkbijeenkomst op vrijdag 12u net voor het festival.

T I P S  &  V E R A N T W O O R D E L I J K E
Bij problemen kan je altijd terecht bij de ploegleider, daarna bij de clusterleider en bij

het medewerkerssecretariaat

PLOEGLEIDERS:

Jeanine Labie (jeanine_labie@yahoo.com)

Wim Spanhove (wim.spanhove@oxfambrugge.be)
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